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@® Sild m/ karrysalat. /

® Fiskefilet med remoulade og citron.

@® Handpillede rejer, eeg & tomat.

@ Tarteletter med hons i flodeasparges.

@® Hamburgerryg med grenlangkal og brune kartofler.
@ Medister og frikadeller med rodkal.

® Ris a la mande med kirsebaersauce
eller gammeldags &eblekage

Pr. person k. 1 9 8 r

Ekstra tilvalg - (pr. person):

Brod & smor kr. 25,
Kryddersild med lag eller stegte sild med lag kr. 25,-
Sylte med sennep og redbeder og rugbrad kr. 25,
Leverpostej med bacon kr. 25,-
Marbrad bef m/ champignon a la creme.. kr. 45,
Varmreget laks m/ spinat kr. 38,-
Kold Fleeskesteg med redkél kr. 35,
Oste anretning - 3 slags ost, kiks, frugt kr. 75,

Keempe gy of bod 001

Ta” Selv Julefrokost

Fly. dage kl. 12.00 - 15.00
Sendag d. 22. nov. - Senday d. 29. nov.
sgnday d. 6. dec. samt

sgndag d. 13. dec. 2026

Kaempe julefrokost med dessertbord (incl. kaffe)

Pr. person kr. 238' (Born under 8 4r kr. 165.-)

2. Juledag d. 26. dec. 2029

Kaempe julefrokost med dessertbord

(incl. kaffe) 2 B 0
Pr. person kn '-(Bfarn under 8 ar kr. 175.)
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